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Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita 
documentazione che verrà fornita, a richiesta, 

dal personale in servizio

Informazione alla clientela inerente la presenza negli alimenti di ingredienti 
o coadiuvanti tecnologici considerati allergeni o dei loro derivati.

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatti preparati e somministrati in questo esercizio, 
e nelle bevande, possono essere contenuti ingredienti coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti 
nell’Allegato II “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg. 1169/2011 UE:

Gli allergeni presenti sono indicati dopo il nome del piatto, 
ed in fase di preparazione e cottura non si può escludere il contatto con altri allergeni.

I prodotti segnati con asterisco (*) in base alla disponibilità 
potrebbero essere surgelati o abbattuti.

I piatti contrassegnati con          sono vegetariani,          vegani
Le tapas contrassegnate con          vengono servite su pane



• Il Tagliere dell' Aperitivo viene esclusivamente servito 
nelle fasce: 11:00 - 13:00 e 17:00 - 21:30             

• La consumazione è obbligatoria
• Per il piatto aperitivo si richiede un supplemento

 di € 1,50 a persona 
in aggiunta alla consumazione scelta

• Per il piatto aperitivo Special si richiede 
un supplemento di € 2,50 a persona 
in aggiunta alla consumazione scelta

In caso di allergie o intolleranze informa
il personale di servizio

PUNTI FERMI



FlowerFlower
Fiore di Zucca
Ricotta Vaccina 

Crema di Zucchina
Salvia, Limone

(7,9)

€ 4,00

€ 4,00

(7)

Melanzana, Salsa Pomodoro
Cacio Ricotta 
e Basilico

NormaNorma

Carne
BeefBeef

Tartare di Fassona
Salsa Tartara 
Chips di Patata

€ 4,50

(1,3,5)

Crostone di Pane 
Salsiccia di Bra 

Stracchino Morbido
 e Micro-Ortaggi      

€ 4,50

Bra
 (1,7)

Veggy
PulledPulled

Mini Panino
Pulled Pork

Maionese al Pepe

€ 4,00

(1,3)

Break FastBreak Fast
Crostone di Pane
Bacon Croccante
Uova di Quaglia

€ 4,00

(1,3,7)

Tapas

Fassona Tartare
Tartare Sauce
Potato Chips

Bread Crouton, Bra Sausage
Soft Stracchino

and Micro-Vegetables

Mini Sandwich
Pulled Pork

Pepper Mayonnaise

Bread Crouton
Crispy Bacon
Quail Eggs

Tomato Sauce, Eggplant
Ricotta Cheese 

and Basil

Courgette Flower
Cow Ricotta, Cream of  Zucchini

Sage, Lemon



AvocadoAvocado
Crostone di Pane, Avocado 
Nocciole, Formaggio Vegetale 

Pomodorini, Lamponi

€ 4,00

CecinaCecina
Burgerino di Ceci 
Formaggio Vegetale 

Menta, Limone
Curcuma, Paprika 

€ 4,00

(1,8)

Crostone Multicereale 
Tartare di Tonno*, Mango 

Lime, Micro-Ortaggi 
 

TunaTuna

ShrimpShrimp
Gambero* Avvolto 
in Pasta Kataifi 
Salsa Verde

Maionese alla Salsa Di Soia

€ 4,50

(1,8)
CantabricaCantabrica

Pane Nero 
Burro Montato 

Acciuga del Cantabrico

€ 4,50

TacosTacos
Tartare di Salmone* 

Guacamole, Misticanza, Tacos 
Maionese alla Salsa di Soia

€ 4,00

Polpo* Scottato
 Patate Croccante

e Paprika

€ 4,50

GallegaGallega
(1,2,7)

Tapas

(4,9)

Vegan Pesce

Bread Crouton, Avocado
 Hazelnuts, Vegetable Cheese

Tomato, Raspberries

Chickpeas,Cheese
Mint, Lemon

Turmeric, Paprika

(1,4,9)

(1,6,9)

Black Bread
Whipped Butter

Cantabrian  Anchovies

Salmon* Tartare
Guacamole, Misticanza Salad 
Soy Sauce Mayonnaise, Tacos

Multigrain Crouton
Tuna Tartare*, Mango Lime

Micro-Vegetables

Shrimp* Wrapped  in Kataifi 
Pastry, Soy Sauce Mayonnaise

Green Sauce

Seared Octopus*
Crispy Potatoes

and Paprika

€ 4,50

(1,3,4,5,6)

Mix di Tapas
da 6 pz
€ 22,00

Mix Beauty
Tapas

Selezionate dallo chef



Antipasti

Polpettina Polpettina 
(1,5,7)

Polpettina* di Melanzane
Servita su Salsa Ristretta di Pomodoro 

Cacio Ricotta 
e Buccia Croccante di Melanzana 

Bis TartareBis Tartare
Di CarneDi Carne 

(1,3,9)

Tartare di Fassona, Tartare di Salsiccia di Bra
Servita con Micro-Ortaggi, Senape Antica 

Acciughe, Capperi e Tuorlo D'uovo

Tiepido diTiepido di
PolpoPolpo  

BurrataBurrata  
(1,7,8)

125 gr di Burrata
Accompagnata da Pomodorini

Pesto di Basilico e Crostini di Pane Speziati

Bis TartareBis Tartare
Di PesceDi Pesce

(3,4,5,6)

Tartare di Tonno*, Tartare di Salmone*
Servita con Crema di Avocado

Maionese alla Salsa di Soia, Lime, Micro-Ortaggi

Insalatina Tiepida di Polpo*
Servita su Crema di Hummus

con Olive Taggiasche, Pomodorini, Micro-Ortaggi

(2)

€ 16,00 

Fassona Tartare, Bra Sausage Tartare
Served with Micro-Vegetables , Ancient Mustard

Anchovies, Capers and Egg Yolk
€ 15,00 

Tuna Tartare*, Salmon Tartare*
Served with Avocado Cream

Soy Mayonnaise, Lime, Micro-Vegetables

€ 16,00 

Warm Octopus* Salad
Served on Hummus Cream

with Taggiasca Olives , Cherry Tomatoes, Micro-Vegetables

Eggplant Balls
Served on Tomato Sauce

Cacio Ricotta and Crispy Peel

€ 13,50 

125 gr Burrata 
Cherry Tomatoes

Basil Pesto With Spiced Bread Croutons

€ 13,50



IPrimi

Chirashi Chirashi 
(4,6,8)

Letto di Riso Tiepido 
Mantecato allo Yogurt Greco e Salsa Teriaki
Servito con Tartare di Salmone* e Tonno*
Marinate alla Salsa di Soia e Micro-Ortaggi

RavioloRaviolo 
(1,9)

Raviolo di Carne Fatto a Mano
Servito con Fondo Bruno

Crema di Zafferano 
e Micro-Ortaggi

OrecchiettaOrecchietta

TagliolinoTagliolino
(1,7,8)

Tagliolino Mantecato 
con Burro Montato al Limone

Zucchina Croccante 
e Nocciola Tostata

Handmade Meat Ravioli
Served with Brown Stock

Saffron Cream and Micro-Vegetables

Tagliolino with Whipped Lemon Butter
Crispy Zucchini 

and Toasted Hazelnut

(1,9)

Orecchietta al Ragù Bianco di Vitello
e Scaglie di Pecorino Stagionato

€ 18,00 € 17,00 

€ 18,00 € 17,00

Warm Rice Bed
Creamy with Greek Yogurt and Teriaki Sauce

Served with Salmon* and Tuna* Tartare
Soy Sauce Mayonnaise and Micro-Vegetables

Orecchietta with White Veal Ragù
Mature Pecorino



Secondi

Galletto Galletto 
(3,5)

Galletto Ruspante
Cotto a Bassa Temperatura

Scottato in Piastra
Servito con Patate al Rosmarino

e Maionese al Ginepro

Polpo Polpo 
GallegaGallega 

(2,9)

Polpo Piastrato*
su Patata Croccante con Salsa Verde

ManzoManzo
 Al Rosa Al Rosa
Manzo Cotto al Rosa

Servito su Spinacino Fresco
con Salsa al Parmigiano 

Pinoli e Lamponi

TatakiTataki
(3,6,9)

Tataki di Tonno*
Zucchina Grigliata alla Scapece
e Maionese alla Salsa di Soia

€ 20,00 € 20,00

Grilled  Octopus *
Crispy Potato, Green Sauce

Tuna Tataki*
Grilled Zucchini at the Scapece

and Soy Mayonaise

Chicken Rooster
Cooked at Low Temperature

Seared on a Griddle
Served with Rosemary Potatoes

and Juniper Mayonnaise

€ 19,00

Beef Fillet Cooked Pink
on Fresh Spinach

Parmesan , Pine Nuts 
and Raspberry Sauce

€ 17,00



All day

Mediterraneo Mediterraneo 
(1,5,7,11)

Sandwich Pane Bianco 
Polpo* Scottato

Pomodorino Fresco 
Stracciatella 

e Pesto di Basilico
Servito con Patatine Fritte

Cesar SaladCesar Salad 
(1,3,5,7,11)

Insalata Mista
Uovo Sodo, Grana Padano

Crostini di Pane
Salsa Cesar, Pollo* Grigliato

DegustazioneDegustazione
FormaggiFormaggi  

Exotic SaladExotic Salad
(6)

Songino, Avocado, Mela
Pomodorino

Cocco Essicato 
e Salsa Pokè

PacificoPacifico
(1,4,5,6,11)

 Sandwich Pane Nero ai Cereali
Tartare di Tonno*

Guacamole, Zucchine 
e Salsa Teriaki

Servito con Patatine Fritte

IbericoIberico
(1,3,5,11)

 Sandwich di Pane Bianco
Pulled Pork

Cipolla Caramellata  
Misticanza, Maionese 

alla Paprika
Servito con Patatine Fritte

DegustazioneDegustazione
SalumiSalumi

In
sa

la
te

€ 14,00 € 14,00

€ 14,50 € 14,50 € 14,00

€ 16,00 € 15,00

White Bread Sandwich
Seared Octopus*

Fresh Cherry Tomato
Stracciatella and Basil Pesto

Served with French Fries

Mixed Salad
Boiled Egg, Grana Padano

Bread Croutons
Cesar Sauce, Grilled Chicken*

Lamb's lettuce, Avocado
Apple, Cherry Tomato

Dried Coconut and Pokè Sauce

Bread Sandwich with Cereals 
Tuna* Tartare

Guacamole, Zucchini
and Teriaki Sauce

Served with French Fries

White Bread Sandwich
Pulled Pork

Caramelized Onion
Mixed Salad, Paprika Mayonnaise

Served with French Fries
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Selezione Luigi Guffanti Selezione del Territorio
Selection Luigi Guffanti Selection of the Territory

PatatinePatatine
frittefritte

(5)
Porzione Patatine*

Portion 
of French Fries*

€ 5,00

(7)



Via Cavour, 23
28041 ARONA

€ 6,00

Rivolgiti al Nostro Personale per conoscere
i dolci del giornoDolci



Birre
Birra Alla Spina Media (40 CL) €  6,50

Birra Artigianale €  7,00

Acqua Ultra Filtrata 0,50 L

Aperitivi in Bottiglietta

Red Bull (Vari Gusti)

Succhi di Frutta

Cocktail Analcolici

Soft Drink
€ 2,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 8,50



Miraval - Francia

• Miraval "Cottes de ProvenCe rosè" €  8,50 €  43,00

Vini Rosè
De Faveri - Veneto

• ProseCCo rosè €  6,50 €  33,00

Vini Bianchi
• arneis roero "doCg" € 6,50   

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,50

€ 7,50

€ 8,00

€ 33,00

€ 37,00

€ 37,00

€ 37,00

€ 33,00

€ 39,00

€ 41,00

Sordo- Piemonte

• gewÜrztraMiner "doC"
Valle Isarco - Trentino

• lugana "Catulliano BiologiCo doC"
Pratello - Lombardia

• Pinot grigio "doC CasCina rinaldi" 
Francesco Rotolo - Friuli Venzia Giulia

• tiMorasso "derthona BiologiCo doC"
La Spinetta - Piemonte

• Fiano di avellino "doCg"
Tenuta Sarno 1860 - Campania

• Cotes du rhone " BlanCh viogner Borry aoC" "
Saint Amant - Francia



Vini Rossi 

De Faveri - Veneto

Endrizzi - Trentino Alto Adige

Lallier - Francia

• ProseCCo di valdoBBiadene

• trento "doC Brut MillesiMato"

• ChaMPagne lallier "Brut Cuvèe"

€ 6,50

€ 8,00

€ 12,00

€ 33,00

€ 40,00

€ 65,00

Bollicine

• BarBaresCo "doCg" € 10,00   

€ 6,50

€ 6,50

€  6,00

€ 50,00

€ 33,00

€ 33,00

€ 30,00

Sordo- Piemonte

• neBBiolo "langhe aja doC"
Malabaila - Piemonte

• negraMaro "salento igt"
Riviera- Puglia

• BarBera d'asti "BriCCo Blina doCg"
Pavia Di Agostino - Piemonte



Caffetteria
Caffè Espresso

Caffè Decaffeinato 

Caffè Corretto

Caffè d'Orzo/Ginseng

Caffè Shakerato

Cappuccino

Cappuccino d'Orzo/Dec

€ 2,00
€ 2,50
€ 3,00
€ 2,50
€ 5,00
€ 3,00
€ 3,50

Cioccolata

Cioccolata con Panna

Latte Macchiato

Marocchino

Punch

The Caldo

Tisane

€ 5,00
€ 5,50 
€ 3,00
€ 3,00 
€ 5,00
€ 2,50
€ 4,00



Mix da 6 pz 
€ 22,00

--- selezionate dal nostro CheF ---

Mix Beauty
Tapas



Assapora Ogni Piacere

Tel. 0322 600146
www.rafmanagement.com

Seguici su

ci trovi anche al

CON NOILAVORA

Piazza del Popolo, 16
28041 Arona NO
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